Sirépslengjur

400 g smjorliki

400 g sykur

2 egg

2 msk. sirop

1 tsk. kanill

2 tsk. vanillusykur

2 tsk. natron

600 g hveiti

Smjorliki og sykur er hraert vel saman, eggjum og siropi blandad saman vid. ba
er purrefnum beett Gt i og hnodad og velt i lengjur. Paer eru svo settar a plétu og
bakadar vid 200 °c. P& eru lengjurnar skornar nidur i bita. Pad er lika haegt ad
bua til litlar kalur Ur deiginu og pa eru petta finustu smakokur.



